ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

1. Наименование объекта закупки – Оказание услуг по организации питания проживающих в гостинице
2. [bookmark: bookmark17]Объем оказываемых услуг: 
Питание включает в себя:
· по выбору яичница или омлет;
· блинчики с маслом или со сметаной;
· хлеб 2 кусочка белый и черный;
· чай с сахаром или кофе растворимый с сахаром.
· холодные закуски - салат:
Горячие блюда
· первое блюдо (суп, борщ, рассольник и т.п.);
· второе блюдо (котлета мясная, тефтели, гуляш, голубцы ленивые, поджарка, рыба жареная, поджарка из рыбы и т.п.). Гарнир - пюре картофельное, рис, гречка, макароны);
· чай с сахаром;
· хлеб 2 кусочка белый и черный.
[bookmark: bookmark21]
Выход готовых блюд:
Салат – не менее 100 г 
Первое блюдо не менее 250г
Второе – блюдо из мяса, курицы или рыбы не менее 100 г, гарнир – не менее 150 г 
Хлеб - не менее 60 г 
Чай, кофе не менее 200 г
При составлении меню учитываются требования рационального питания и чередование блюд по дням недели, возможность выбора блюд клиентом.
3. Место оказании услуг: ООО «Гостиница «Агидель»» по адресу: Российская федерация, 450077, Республика Башкортостан г. Уфа, улица Ленина, 16.

4. [bookmark: bookmark22]Требование к услуге по организации питания:
Питание должно быть предоставлено в кафе, соответствующем санитарным нормам, с местами для приема пищи.
Оказание услуг питания клиентам (постояльцам) гостиницы «Агидель». Питание осуществляется по безналичному расчету. Клиент гостиницы оплачивает номер с включенным завтраком.
Обеспечивать своевременное обслуживание клиентов (постояльцев) гостиницы в кафе. Организаций питания – шведский стол
Режим питания проживающих ежедневно: с 0700 - 1100
При оказании услуг Исполнитель должен использовать продукты питания и сырьё, имеющие все необходимые документы, подтверждающие соответствие продуктов питания требованиям нормативных документов, в том числе сертификаты соответствия, ветеринарные справки (ветеринарные свидетельства) на поставляемые продукты животного происхождения, оформленные в соответствии с требованиями действующего законодательства, а также удостоверения качества и безопасности продуктов питания, содержащие: наименование продуктов питания, показатели качества, температурные условия и сроки хранения.
Исполнитель обязан соблюдать сроки годности, температурно-влажностные режимы и условия хранения пищевых продуктов, установленные изготовителем и соответствующие требованиям нормативных документов при хранении на складах Получателя услуг Продукции, в том числе скоропортящейся и особо скоропортящейся, а также готовой кулинарной продукции и полуфабрикатов.
5. [bookmark: bookmark23]Требования к безопасности оказания услуги и безопасности результатов услуги организации питания
Качество и безопасность услуги оценивается в соответствии со следующими документами:
· Федеральный закон от 30.03.1999 г. от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ «О санитарно- эпидемиологическом благополучии населения»;
· Федеральный закон от 02.01.2000 г. № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
· Федеральный закон Российской Федерации от 27.12.2002 № 184-ФЗ «О техническом регулировании»;
· Постановление Правительства Российской Федерации от 23.12.2021 № 2425 «Об утверждении единого перечня продукции, подлежащей обязательной сертификации, и единого перечня продукции, подлежащей декларированию соответствия, внесении изменений в постановление Правительства Российской Федерации от 31 декабря 2020 г. № 2467 и признании утратившими силу некоторых актов Правительства Российской Федерации».
· Постановление Правительства РФ от 21.09.2020 № 1515 «Об утверждении Правил оказания услуг общественного питания»;
· ГОСТ Р 51705.1-2001 «Системы качества. Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП Общие требования»;
· СанПиН 2.3.2. 1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
· Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 27.10.2020 №  32 «Об утверждении санитарно-эпидемиологических правил и норм СанПиН 2.3/2.4.3590-20 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания населения» (вместе с "СанПиН 2.3/2.4.3590-20. Санитарно-эпидемиологические правила и нормы...");
-СанПиН 2.3.2.1078-01 «Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов»;
-Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно- эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов»;
-Санитарные правила СИ 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий»;
· Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 28.01.2021 № 4 «Об утверждении санитарных правил и норм СанПиН 3.3686-21 «Санитарно-эпидемиологические требования по профилактике инфекционных болезней»  (вместе с "СанПиН 3.3686-21. Санитарные правила и нормы..."); 
· Национальный стандарт РФ ГОСТ Р 51074-2003 «Продукты пищевые. Информация для потребителя. Общие требования»;
· ГОСТ 30524-2013 «Услуги общественного питания. Требования к персоналу»;
· Межгосударственный стандарт ГОСТ 30389-2013 «Услуги общественного питания. Предприятия общественного питания. Классификация и общие требования».
В случае прекращения действия указанных нормативных актов и санитарных норм и правил, определяющих оказание услуг. Исполнитель обязуется оказать услуги в соответствии с нормативными актами и санитарными нормами и правилами, действующими па момент оказания услуг. Исполнитель самостоятельно изучает нормативные акты и санитарные нормы и правила в отношении оказываемых услуг, отслеживает изменение или отмену таких актов и введение в действие новых.
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